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GruBwort

Nach zweijdhriger coronabedingter
Unterbrechung freue ich mich sehr,
dass wir diesmal wieder gemeinsam in
die kommende Spargelsaison starten
kédnnen: mit Beginn der Spargeltage
Gerauer Land 2022. Sie dauern vom

19. April bis zum 24. Juni. Die Pandemie
erlaubt es uns zwar noch nicht, unsere
Spargeltage wie gewohnt zu begehen -
mit Spargelgala zum Auftakt und vollem
Veranstaltungsprogramm. Das gab es
zuletzt im Jahr 2019, als die 25. Spargel-
tfage Uber die BUhne gingen.

Doch in diesem Jahr ist in Kooperation von Kreis, Hotel- und Gast-
stéttenverband sowie dem Regionalbauernverband Starkenburg
diese schéne Broschure entstanden, die viele Angebote rund um das
kénigliche Gemuse, Tipps und Rezepte vereint. Damit wollen wir vom
ersten Tag der Spargeltage an einen Beitrag zur UnterstUtzung der
regionalen Betriebe aus Landwirtschaft und Gastronomie leisten. Das
Gleiche gilt fur die neue Homepage Spargeltage Gerauer Land, die
ebenfalls am 19. April freigeschaltet wird. Auch sie soll Lust machen
auf den Genuss von Spargelgerichten.

Die Rahmenbedingungen fur die Erzeuger und Anbieter des GemU-
ses sind nicht leichter geworden durch zwei Jahre Corona-Pandemie
und nun noch den Krieg in der Ukraine. Die Preise fur Spargel werden
steigen, das hat der Vorsitzende des Arbeitskreises Spargel Sidhes-
sen, bereits prophezeit. Dennoch hoffe und wiinsche ich, dass der
Appetit auf Spargel, der auf heimischen Feldern erzeugt wird, nie-
mandem vergeht. Denn Spargel und der Kreis GroR-Gerau gehdren
einfach zusammen. Und die Spargeltage Gerauer Land z&hlen zu
den Markenzeichen unseres Kreises.

Darum denken wir auch schon weiter in die Zukunft. Fr n&chstes
Jahr sind - nach dem Facelifting der Homepage - weitere Neuerun-
gen geplant: zum Beispiel ein neues Logo und ein neues Erschei-
nungsbild der Spargelbroschulre, die zum Spargelmagazin werden
soll.

Doch jetzt danke ich zun&chst allen, die helfen, unsere Spargeltage
frisch und lebendig zu halten. Ich danke dem Hotel- und Gaststét-
tenverband wie dem Regionalbauernverband fur die vertrauensvolle
Zusammenarbeit. Und ich wlnsche den Spargeltagen Gerauer Land
2022 einen guten Verlauf.

Thomas Will
Landrat des Kreises GroB-Gerau



Die Spargelkonigin

Die Spargelkonigin

Hallo liebe Leserinnen und Leser,

auch ich begruRe Sie alle recht herzlich zu den 28.
Spargeltagen Gerauer Land.

Mein Name ist Jana D’Addona und ich bin die am-
tierende Spargelkdnigin ,vun de Tornhall™ in Buttel-
born seit 2019. Ich bin nicht die erste Spargelkdnigin
in meiner Familie: 1992 trug meine Mutter das erste
Mal die Schérpe und Krone und im Jahr 2000 folgte
meine Tante.
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FrGher bauten meine GroRBeltern Spargel an. Auf
dem Spargelhof SenBfelder in BUttelborn, mit des-
sen Betreibern ich verwandt bin, lernte ich, wie man
Spargel sticht, sortfiert und verkauft.

Seit 2018 bin ich ausgelernte Erzieherin. Zurzeit stu-
diere ich in Frankfurt Grundschullehramt.

Ilch wlnsche Ihnen eine schéne Spargelzeit. Die
zahlreichen Veranstaltungen werde auch ich
besuchen. Ich bin guter Dinge, dass wir uns in
diesem Jahr auf den zahlreichen Veranstaltungen
sehen werden. Ich freue mich Sie dort herzlichst zu
begriBen und gemeinsam mit einem Glas Wein
anzustoBen. Lassen Sie uns zusammen unser konig-
liches Gemuse aus unserer schénen Heimat genie-
Ben!

Auf bald, herzlichst

Jana D'Addona

Die Kunst, Design, Funktion und Geschmack zu vereinen.



Spargelkéniginnen

Die Spargelkoéniginnen der letzten 26 Jahre

1994 Simone SenBfelder 2007 Melanie Kr&mer

1995 Vesna Melchior 2008 Simone Friehl

1996 Conny Funk 2009 Lisa RailB

1997 Christiane Treutel 2010 SvenjaKlink

1998 Christel Schneider 2011 Carina Schneider
1999 Elke Funk 2012 Carlotta Friedmann
2000 Sandra SenBfelder 2013 Katrin Werkmann
2001 Daniela Jockel 2014 Viktoria Kleine
2002 Sabine Klink 2015 Annao-Lena Klink
2003 Katja Luley 2016 Louisa Janz

2004 Birgit Heinrich 2017 Sabrina RaiB

2005 Stefanie SenBfelder 2018 Anna-Lena SenBfelder
2006 Karina Kr&émer seit 2019 Jana D’'Addona

Quelle: http://www.tv-buettelborn.de
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Veranstaltungen F Veranstaltungen

Spargel ,PUR-Light™

Immer freitags in der Spargelzeit, auBer am
29. April und 6. Mai
Vier-Gange-Spargel-Uberraschungsmenu

Preis: 62 Euro pro Person
Reservierung erwunscht

Spargel ,PUR"

29. April & 6. Mai 2022, ab 18 Uhr
FUnf-Gange-Spargel-Uberraschungsmenu

ZWEI HESSISCHE ¢
GESCHMACKSRIESEN

Das 5-Gang Spargel Uberraschungsmenti im Re-
staurant Monika ist ein absoluter Klassiker. Umso
mehr freuen wir uns, nach zwei Jahren Pause wieder
mit unseren Gdasten den Spargel feiern zu kénnen.

SCHNELL, AB

Preis: 76 Euro pro Person 20 KOHLEN]
Reservierung erforderlich

Hotel Restaurant Monika
Im Mehlsee 1-5
64572 Buttelborn

Tel.: 06152 1810
info@hotelmonika.de
www.hotelmonika.de
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HANDKAS MIT ORANGE
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WWW.VOLK-IM-SCHLOSS.DE

Veranstaltungen

Spargelkerb 2022

Sonntag, 12 Juni, 11 Uhr
Frihschoppen mit Bier vom Fass, leckeren Spargel-
gerichten und einem Spargelschal-Wettbewerb.

Fur die musikali-

sche Unterhaltung m

sorgt das Blasor- (

chester Buttelborn. |

Hbhepunkt ist die

Krénung der neuen

Spargelkdnigin. Mit

dabei sind auBer-

dem wieder die

Kerweborsch vun de Tornhall.

FUr Kinder gibt es in der TV-Sporthalle allerlei M&g-
lichkeiten, sich auszutoben. W&hrenddessen kdnnen
die Erwachsenen sich Spargel, Bier und Wein schme-
cken lassen. Mittags gibt es Kaffee & Kuchen.

Die Krébnung der neuen Spargelkdnigin ist far

13:30 Uhr vorgesehen.

TV-Turnhalle Biittelborn
Friedrich-Ludwig-Jahn-StraBe
64572 Biittelborn

Tel.. 06152 56001 (Mo. 18:45 - 19:45 Uhr, Di. 18 - 20 Uhr)
post@tvbuettelborn.de




Veranstaltungen | Veranstaltungen

Spargelabschlussveranstaltung mit Marcel Adam Wass seine Mundart betrifft: Wenn Sie Heinz Becker
Freitag, 24. Juni 2022, 20:30 Uhr verstehen, verstehen Sie auch Marcel Adam.

Marcel Adam ist einer der bekanntesten Chanson- Gemeinsam mit dem Partnerschaftsverein Blttelborn-

niers, Liedermacher, Comedy- und Mundart-Autoren, Hoerdt e.V.freuen wir uns inn erneut zu begriBen.
Komponisten und Interpreten im nordfranzésischen

und suddeutschen Raum. Gemeinsam mit dem Ak- FUr Happchen mit regionalem Spargel und besonde-
kordeonist, Christian Di Fantauzzi, ist er live zu Gast im re Getrénke sorgt der Partnerschaftsverein. Bei schéo-
Café Extra. nem Wetter findet die Veranstaltung im Garten der

KleinkunstbUhne statt.

Tickets erhdltlich im Ticketshop des Café Extra unter
www.cafeextra.de oder beim Fachdienst Kultur der
Gemeinde BUttelborn.

Preis: 18 € zzgl. GebUhr - Vorverkauf,
21 € Abendkasse

Café Extra b
SchulstraBe 17
64572 Bittelborn

NI ENNLAETROHME BUTTELBOSN

Tel.: 06152 1788-45
www.cafeextra.de
cafeextra@buettelborn.de

Geschichten, die das Leben schreibt, pragen Marcels

Texte und Melodien. Mit viel Humor und Gefuhl lassen

sie keinen Zuhérer unberUhrt. In unzdhligen Konzer- We yrurv g_w O{ W (A@éfl‘d
ten in Deutschland und Frankreich begeistert er eine ak ere
immer gréBer werdende Fangemeinschalft. Einige
von Adams Liedern sind mittlerweile Klassiker gewor-
den und durfen auf keinem Konzert fehlen. Dennoch =
- er bel&sst es nicht dabei. Er geht zurdck zu seinen o BT L R e -
Wurzeln, interpretiert deutsche und franzésische PO gy s UNSERE OFFNUNGSZEITEN:
Chansonsklassiker von Piaf bis Moustaki, von Nena bis T . - TAGLICH 9:00 UHR - 19:00 UHR
RUhmMann, von Aznavour bis Element of Crime. (DRI SN LN A AR 2

Spargel, Griinspargel und Erdbeeren
frisch vom Hof AN

RS

Spargel- und Erdbeerhof Hirsch
Oberach 2. 65468 Trebur
Tel: 06147-3167
www.spargelhof-hirsch.de

12 f www.facebook.com/spargelhirsch



Spargel-Radrouten

Mit dem Fahrrad zum Spargel

Uber die Spargel-Radrouten gelangen Sie mit dem
Fahrrad zu den in der Spargelbroschire genannten
Héfen und Restaurants. Die Offnungszeiten und Ver-
anstaltungen entnehmen Sie bitte den Angaben in
der BroschUre oder der Website www.spargeltage.de.
Die Tourenvorschlége bauen auf dem schachbrett-
artigen Radroutennetz des Kreises GG auf und lassen
sich dadurch leicht individuell verktrzen oder verlén-
gern. Die Spargeltouren sind vor Ort ausgeschildert.

Weitere Infos zu den Spargel-Radrouten finden
Sie unier www.spargeliage.de

Detaillierte Routenkarten sind in den
Spargelrestaurants erhaltlich.

Spargeltour Sud (ca. 48 km)

Dornheim

Wolfskehlen

Leeheim

Erfelden

Spargeltour
Sud

Biebesheim

Gernsheim

Spargel-Radrouten

Spargeltour West (ca. 36 km)

Gustavsburg

W ( ™
\ . 4
Bischofsheim Usselsheim

%insheim

Kénigstéadte!
D '
L\
Nauhein' Y
Astheim
Spengelionr -— i Trebur

Wiast

Spargeltour Ost (ca. 37 km)

Spargeltour
Ost

Worfelde

GroR-Gerau

Battelborn



Hotels und Restaurants

Hotels und Restaurants

Hotel-Restaurant , Monika™
Im Mehlsee 1-5 - 64572 Biittelborn

Tel.: 06152 1810
info@hotelmonika.de
www.hotelmonika.de

Ausbildungsrestaurant
~Ratsstube™
SchulstraBe 51 - 65474 Bischofsheim §

Tel.: 06144 330889
info@restaurant-ratsstube.de
www.restaurant-ratsstube.de

X Offnungszeiten:

Offnungszeiten: Montag: 17:30 - 23:00 Uhr
Montag: 11:30-14:30 Uhr Dienstag: 17:30 - 23:00 Uhr
Dienstag: 11:30 - 14:30 Uhr Mittwoch: 17:30 - 23:00 Uhr
Mittwoch: 11:30-14:30 Uhr & 18:00 - 22:00 Uhr Donnerstag: 17:30 - 23:00 Uhr
Donnerstag: 11:30-14:30 Uhr Freitag: 17:30 - 23:00 Uhr
Freitag: 11:30-14:30 Uhr & 18:00 -22:00 Uhr Samstag: geschlossen
Samstag: geschlossen Sonntag: 11:00 - 14:00 Uhr

Sonntag: 11:30 - 14:30 Uhr

Restaurant Althaus
Golfparkallee 1

Volkshaus Biittelborn, , Restaurant Split* 64579 Gernsheim-Alimendield

Mainzer StraBe 85 - 64572 Blittelborn Tel.: 06157 911844

Tel.: 06152 55858 info@hotel-absolute.de

www.buettelborn-volkshaus.de www.hotel-absolute.de/HOTEL-absolute-Gernsheim-Restaurant
Offnungszeiten: . Offnungszeiten:

Dienstag - Freitag  11:30 - 14:30 Uhr Restaurant Selit Montag: 10:00 - 24:00 Uhr warme kiche 12:00 - 22:00 Uhr
und 17:30 - 23:00 Uhr % e Tt v Dienstag:  10:00 - 24:00 Uhr warme kuche 12:00 - 22:00 Uhr
Samstag 17:30 - 23:00 Uhr SRS ) Mittwoch:  10:00 - 24:00 Uhr warme kuche 12:00 - 22:00 Uhr
Sonn- und Feierfag 11:30 - 14:30 Uhr " Donnerstag: 10:00 - 24:00 Uhr warme kiche 12:00 - 22:00 Uhr

Freitag: 10:00 - 24:00 Uhr warme kiache 12:00 - 22:00 Uhr
Samstag:  10:00 - 24:00 Uhr warme kiche 12:00 - 22:00 Uhr
Sonntag:  10:00 - 24:00 Uhr warme kiche 12:00 - 22:00 Uhr

und 17:30 - 23:00 Uhr




Restaurant Gernsheimer Hof
SchafstraBe 5 - 64579 Gernsheim

Tel.: 06258 3618
stefan.patzelt@
lopa-gastronomie-gmbh.de

Offnungszeiten:

Montag: 18:00 - 24:00 Uhr

Dienstag: 18:00 - 24:00 Uhr
Mittwoch: geschlossen
Donnerstag: 18:00 - 24:00 Uhr
Freitag: 19:00 - 01:00 Uhr
Samstag: 19:00 - 01:00 Uhr
Sonntag: 18:00 - 24:00 Uhr

Altrhein Schanke
Mainzer StraBe 51 -
65462 Ginsheim-Gustavsburg

Tel.: 06144 31119
schneider@altrheinschaenke.de
www.altrheinschaenke.de

Hotels und Restaurants

Hotel Adler GmbH
Frankfurter StraBe 11
64521 GroB-Gerau

Tel.: 06152 8090
rezeption@hotel-adlergg.de
www.hotel-adler-gg.de

Offnungszeiten:

Montag:

Dienstag: 11:30 - 14:00 Uhr
Mittwoch: 11:30 - 14:00 Uhr
Donnerstag: 11:30 - 14:00 Uhr
Freitag: 11:30 - 14:00 Uhr
Samstag: 11:30 - 14:00 Uhr
Sonntag:

Feiertag:

Hotels und Restaurants

R0 Q0 Q0 Qo Qo

ab 17:30 Uhr
17:30-21:30 Uhr
17:30-21:30 Uhr
17:30-21:30 Uhr
17:30-21:30 Uhr
17:30-21:30 Uhr

Weitere Informationen siehe Homepage
Weitere Informationen siehe Homepage

Offnungszeiten:

Montag: 11:00-14:00 Uhr & 17:00 - 24:00 Uhr
Dienstag: 11:00-14:00 Uhr & 17:00 - 24:00 Uhr
Mittwoch: 11:00-14:00 Uhr & 17:00 - 24:00 Uhr
Donnerstag: geschlossen

Freitag: 11:00-14:00 Uhr & 17:00 -24:00 Uhr
Samstag: 10:30-14:00 Uhr & 17:00 - 24:00 Uhr
Sonnfag: 10:30-14:00 Uhr & 17:00 - 24:00 Uhr
H;iel-ge:tﬁulrlani - Zum
~Zum Ratskeller™

HauptstraBe 27 tskeller
65462 Ginsheim-Gustavsburg [ P
Tel.: 06144 2151

info@ratskeller-ginsheim.de

www.ratskeller-ginsheim.de

Offnungszeiten:

Montag: 11:00-14:00 Uhr & 17:00 - 23:00 Uhr
Dienstag: 11:00-14:00 Uhr & 17:00 - 23:00 Uhr
Mittwoch: 11:00-14:00 Uhr & 17:00 - 23:00 Uhr
Donnerstag: 11:00-14:00 Uhr & 17:00 - 23:00 Uhr
Freitag: 11:00-14:00 Uhr & 17:00 - 23:00 Uhr
Samstag: 16:00 - 23:00 Uhr

Sonntag: geschlossen

Nowotny s Restaurant

in der Riedhalle

Am Sportfeld 1

64521 GroB-Gerau/Dornheim

Tel.: 06152 8072510
siegfried.nowotny@t-online.de
www.riedhall-dornheim.de

Offnungszeiten:

Montag: geschlossen
Dienstag: geschlossen
Mittwoch: 17:00 - 23:00 Uhr
Donnerstag: 17:00 - 23:00 Uhr
Freitag: 17:00 - 23:00 Uhr
Samstag: 17:00 - 22:00 Uhr
Sonntag: 11:00 - 14:00 Uhr
Ostersonntag:  11:00 - 14:00 Uhr
Ostermontag ~ 11:00 - 14:00 Uhr

Betriebsrestaurant ,Zum Amit"
Wilhelm-Seipp-Sir. 4
64521 GroB-Gerau

Tel.: 06152 989 273
Ira-gg@l-und-d.de
www.|-und-d.de

Offnungszeiten:

Montag - Donnerstag 11:30 - 13:30 Uhr
11:30-13:00 Uhr

Freitag

&
&

Miittwochs ab 4. Mai Spargelgerichte

17:00 - 23:00 Uhr
17:00 - 22:00 Uhr

L&
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Restaurant , Alte Schmiede™

Burgundenring 18b
65428 Riisselsheim

alteschmiede@t-online.de

www.dlteschmiede-bauschheim.de

Telefon: 061428344440

Offnungszeiten:

Montag: 17:00 - 23:00 Uhr

Dienstag: 17:00 - 23:00 Uhr
Mittwoch: 17:00 - 23:00 Uhr
Donnerstag: 17:00 - 23:00 Uhr
Freitag: 17:00 - 23:00 Uhr
Samstag: 17:00 - 23:00 Uhr
Sonntag: 11:30 - 22:00 Uhr
Feiertag: 11:30 - 22:00 Uhr

Hotels und Restaurants

durchgehend Warme Kiiche

Restaurant WellenlGnge

MainstraBe 17
65428 Riisselsheim

hallo@hoellammain.de
www.hoellammain.de
Telefon: 06142 961280

Offnungszeiten:
Montag: Geschlossen
Dienstag: 11:30 - 22:00 Uhr

Mittwoch: 11:30 - 22:00 Uhr
Donnerstag: 11:30 - 22:00 Uhr
Freitag: 11:30 - 22:00 Uhr
Samstag: 17:00 - 22:00 Uhr

Sonntag: geschlossen
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Hotel-Restaurant ,Zum Erker"
HauptstraBe 1 - 65468 Trebur

Tel.: 06147 91480
info@zum-erker.de
www.zum-erker.de

Offnungszeiten:

Offnungszeiten:

Montag: 17:00 - 22:00 Uhr
Dienstag: 11:00 - 14:00 Uhr
Mittwoch: 11:00 - 14:00 Uhr
Donnerstag: 11:00 - 14:00 Uhr
Freitag: 11:00 - 14:00 Uhr
Samstag: 17:00 - 22:00 Uhr
Sonntag: geschlossen

Hotels und Restaurants

Q0 Q0 Qo Qo

17:00 - 22:00 Uhr
17:00 - 22:00 Uhr
17:00 - 22:00 Uhr
17:00 - 22:00 Uhr

Zimtkorken Weinstube
Obere Pforte 20 - 65468 Trebur

Tel.: 06147 2092037
info@zimtkorken.de
www.zimtkorken.de

Offnungszeiten:

Montag: 17:00 - 23:00 Uhr
Dienstag: 17:00 - 23:00 Uhr
Mittwoch: 17:00 - 23:00 Uhr
Donnerstag: 17:00 - 23:00 Uhr
Freitag: 17:00 - 23:00 Uhr
Samstag: geschlossen
Sonntag: geschlossen




Ein starker
Partner ...

Fur die Menschen, fiir die Region

Nahverkehr ~ Wasserversorgung Recycling

Abfallentsorgung Energie Berufliche Bildung

Riedwerke

KREIS GROSS-GERAU

Spargelbetriebe

Helmut Funk GbR
Darmstadter StraBe 41
64572 Biittelborn

Tel.: 06152 55816
info@funks-kartoffeln.de -
www.funks-kartoffeln.de

Funk &

KARTOFFELN & GEMUSE

Offnungszeiten:

Montag: 08:00 - 19:00 Uhr
Dienstag: 08:00 - 19:00 Uhr
Mittwoch: 08:00 - 19:00 Uhr
Donnerstag: 08:00 - 19:00 Uhr
Freitag: 08:00 - 19:00 Uhr
Samstag: 08:00 - 17:00 Uhr
Sonntag: 09:00 - 13:00 Uhr
Feiertag: 09:00 - 13:00 Uhr
Spargelhof SenBfelder

Mainzer StraBe 40

64572 Biittelborn

Tel.: 06152 57109
senssfelder@unitybox.de

Offnungszeiten:

Montag 07:00-12.30 Uhr & 14:30-18:00 Uhr
Dienstag 07:00-12.30 Uhr & 14:30-18:00 Uhr
Mittwoch 07:00-12.30 Uhr & 14:30-18:00 Uhr
Donnerstag  07:00-12.30 Uhr & 14:30 - 18:00 Uhr
Freitag 07:00-12.30 Uhr & 14:30-18:00 Uhr
Samstag 07:00 - 12:00 Uhr

Sonntag 08:00 - 12:00 Uhr

Nowotny" s Restaurant
. In der Riedhalle Dornheim
4 Offnungszeiten :

Mittwoch - Samstag: 17 - 23 Uhr
Sonntag: 11 - 14 Uhr & 17 - 23 Uhr
Montag & Dienstag Ruhetag

Wit bieten lhnen Spargel nur aus o
unserer Region, in allen Variationen an-

Besuchen Sie uns, s lohnt sich
Familie Nowotny

Am Sportfeld 1, GG-Dornheim
Telefon: 06152 — 8072510

siegfried.nowotny@t-online.de
www.riedhalle-dornheim.de



Spargelbetriebe Spargelbetriebe

Wasserschmidt's
Bauernliadchen

Mainzer StraBe 24
64572 Bittelborn

Tel.: 06152 57467
ralf. klink@t-online.de

Spargelreitz Sonnenhof
Sonnenhof 1
64572 Blittelborn / Worfelden

Tel.: 06152 910262 ¢
info@spargelreitz.de -
www.spargelreitz.de

Offnungszeiten: Offnungszeiten:

Verkaufsstand im Helvetiapark GroB-Gerau Montag: 08:30 - 12:30 Uhr

Montag 08:30-17:30 Uhr Dienstag: 08:30-12:30 Unr & 14:30-18:00 Uhr
Dienstag 08:30-17.30 Uhr Mittwoch: 08:30 - 12:30 Uhr

Mittwoch 08:30 - 17.30 Uhr Donnerstag: 08:30 - 12:30 Uhr

Donnerstag 08:30 - 17.30 Uhr Freitag: 08:30-12:30 Uhr & 14:30-18:00 Uhr
Freitag 08:30-17.30 Uhr Samstag: 08:30 - 13:00 Uhr

Samstag 08:00 - 17:00 Uhr Sonntag: geschlossen

Telefonische Bestellungen: 01577 3397398

Verkaufsstand am BUrgerhaus Worfelden
Hermann Schmitt StraBe

64572 Worfelden

Montag 08:00 - 17:00 Uhr

Dienstag 08:00 - 17.00 Uhr Gemiisebau Thomas Stahl
EASMZ?QOQ Ry WaldstraBe 47 / Eichmiihle
Freitag 08:00 - 17.00 Uhr 64572 Biittelborn / Klein-Gerau
Samstag 08:00 - 16:00 Uhr Tel.- 06152 9875010

0160 95312688

Telefonische Bestellungen:

Gemuesebau.Stahl@t-online.de

Offnungszeiten SB-Hiitte am Hof:

Weigandt Spargel-, Kartoffel Montag: 08:00 - 22:00 Uhr
und Gemiusebau Taglich frisch aus eigenem Anbau Dlens’rcng: 08:00 - 22:00 Uhr
Darmstédter StraBe 27 \» B/llﬁwoch- . 08:00 - 22:00 Uhr
64572 Biittelborn onnerstag: 08:00 - 22:00 Uhr
WEIGANDT Freitag: 08:00 - 22:00 Uhr
Tel.: 06152 58953 Butelborn - Darmatadter Stafe 27 Samstag: 08:00 - 22:00 Uhr
mweigandi@gmx.net Sonntag: 08:00 - 22:00 Uhr
- . Feiertag: 08:00 - 22:00 Uhr
Offnungszeiten:
Montag: 08:00 - 12:30 Uhr 14:00 - 19:00 Uhr

Dienstag: 08:00 - 12:30 Uhr 14:00 - 19:00 Uhr
Mittwoch: 08:00 - 12:30 Uhr 14:00 - 19:00 Uhr
Donnerstag: 08:00 - 12:30 Uhr 14:00 - 19:00 Uhr
Freitag: 08:00 - 12:30 Uhr 14:00 - 19:00 Uhr

Samstag:
Sonntag:

08:00 - 12:30 Uhr
08:00-12:30 Uhr

20 Q0 90 Q0 Q0 Q0 Qo

14:00 - 19:00 Uhr
14:00 - 19:00 Uhr



Spargelbetriebe

Spargelbetriebe

Gemiisehof Reinheimer

Unter der Ruth 54
65462 Ginsheim

Tel.: 06144 938500

info@gemuesehof-reinheimer.de FRISCHE, DIE MAN SCHMECKT
www.gemuesehof-reinheimer.de r
Offnungszeiten:

Montag: 09:00 - 18:00 Uhr
Dienstag: 09:00 - 18:00 Uhr
Mittwoch: 09:00 - 18:00 Uhr
Donnerstag: 09:00 - 18:00 Uhr

Freitag: 09:00 - 18:00 Uhr
Samstag: 08:30-13:00 Uhr

Sonntag: nur wéhrend der Spargelzeit 10:00 - 12:00 Uhr
Feiertag: nur wahrend der Spargelzeit 10:00 - 12:00 Uhr

Mainzer Wochenmarkt vor Dombuchhandlung
Dienstag, Freitag, Samstag: 07:00 - 14:00 Uhr

Spargelhof ER-Miiller

Vorderstr. 7
64569 Nauheim

Tel.: 06152 64449
www.spargelhof-e--mueller.de
spargelbau-mueller@gmx.de

Offnungszeiten:

Montag: 08:30 - 18:30 Uhr
Dienstag: 08:30 - 18:30 Uhr
Mittwoch: 08:30 - 18:30 Uhr
Donnerstag: 08:30 - 18:30 Uhr
Freitag: 08:30 - 18:30 Uhr
Samstag: 08:30-18:30 Uhr
Sonntag: 09:00 - 18:00 Uhr
Feiertag: an allen Feierfagen gedffnet

Bauernhof Gérlich

RheinstraBe 24
64521 GroB-Gerau / Dornheim

Tel.: 06152 57038
info@bauernhof-goerlich.de
www.bauernhof-goerlich.de

Offnungszeiten:

Montag: 14:00 - 18:00 Uhr
Dienstag: 09:00 - 18:00 Uhr
Mittwoch: 09:00 - 18:00 Uhr
Donnerstag: 09:00 - 18:00 Uhr
Freitag: 09:00 - 18:00 Uhr
Samstag: 09:00 - 18:00 Uhr
Sonntag: 09:00 - 18:00 Uhr

spargel- und Gemiisehof gpargel- und Gemiigep,, .

Schneider
Schneider ™
. - -
Hintergasse 3 w— i Wy
65428 Riisselsheim / =

Koénigstadten

Tel.: 0177 6445542
spargel-gemuese-schneider@t-online.de
www. spargel-gemuese-schneider.de

Offnungszeiten:

Montag: 09:00-12:30 Uhr & 14:30-18:00 Uhr
Dienstag: 09:00-12:30 Uhr & 14:30-18:00 Uhr
Mittwoch: 09:00-12:30 Uhr & 14:30-18:00 Uhr
Donnerstag: 09:00-12:30 Uhr & 14:30 - 18:00 Uhr
Freitag: 09:00-12:30 Uhr & 14:30-18:00 Uhr
Samstag: 09:00-13:00 Uhr & 14:30 - 18:00 Uhr
Sonntag: 09:00 - 15:00 Uhr

Feiertag: 09:00 - 15:00 Uhr




Spargel- und Erdbeerhof Hirsch

Oberach 2
65468 Trebur

Tel.: 06147 3167
info@spargelhof-hirsch.de
www.spargelhof-hirsch.de

Offnungszeiten:
Montag
Dienstag
Mittwoch
Donnerstag
Freitag
Samstag
Sonntag
Feiertag

Spargelbetriebe

9:00 - 19:00 Uhr
9:00 - 19:00 Uhr
9:00 - 19:00 Uhr
9:00 - 19:00 Uhr
9:00 - 19:00 Uhr
9:00 - 19:00 Uhr
9:00 - 19:00 Uhr
9:00 - 19:00 Uhr

MONIKA

Restaurant
Bar & Lounge

www.hotelmonika.de

Spargelgerichte zum Nachkochen

Mousse von weiBem und griinem Spargel im
Lachsmantel

Rezept fUr 4 Personen:

Zutaten:

200g weiBer Spargel
200g gruner Spargel
Salz, Zucker, Butter, Pfeffer, Zitrone
4 Blatt  Gelatine (Silber)
150 g geschlagene Sahne

Spargelbrihe
8 groBe Scheiben gebeizten Lachs
Zubereitung:

Spargel schdlen (den griinen nur am unteren Teil),
klein schneiden. Den weiBen und grinen Spargel,
jeden fUr sich, in Spargelbriihe mit Salz, Zucker,
Zitronensaft und etwas Butter weich kochen, an-
schlieBend purieren, durch ein Sieb in je eine
Schussel passieren und kréftig mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

Pro Schissel 2 Blatt aufgeldste Gelatine unterrihren
und jeweils 75g der Sahne unterheben.

Eine Terrinenform mit Lachsscheiben auslegen.
WeiBe und grine Mousse abwechselnd einschich-
fen. 2 Stunden kuhl stellen. Zum Servieren die
Mousse stlrzen, in Scheiben schneiden und auf
Tellern mit Blattsalaten anrichten.

Sollten Sie keine Terrinenform haben, kdnnen Sie
auch z. B. 4 Kaffee- oder Suppentassen auslegen.
Wenn Sie keine Spargelbrihe zur Hand haben,
schmecken Sie das Kochwasser kraftig mit Salz,
Zucker und Zitrone ab.

Hotel-Restaurant , Hotel Monika™

Im Mehlsee 1-5, An der B42 - 64572 Blittelborn
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Besuchen Sie unsere neue Page Hessen
www.spargeltage.de Nachhaltlge Wasserverso ung ’

- Zuverlassig und klimafest -
. far die Region

o

FE A AL

Hier finden Sie Infos zu:;

- Spargel kaufen ALTE SCHMIEDE
- Spargel genieBen Drawiohein

erleben

ALTE SCHMIEDE

- Brunnenstr.1
\ smcse. o 65428 Risselsheim
. f - LI | Tel.06142-8344440
- [' ke“ 5L6 dodh :* r info@alteschmiede-bauschheim.de
Ld 3 =l | alteschmiede-bauschheim.de
- rew Offnungszeiten Alte Schmiede Offnungszeiten Schmiede to go

Montag - Samstag  17:00 — 23:00 Uhr  Abholservice wahrend unserer Offnungszeiten

- Sonntags + Feiertags 11:30 — 23:00 Uhr
) — KEIN RUHETAG

Bei Feierlichkeiten, Tagungen, Trauerfeiern, GenieRen sie ihre Schmiede favourites einfach zu Hause!
etc. auch mittags gedffnet. ...regelmaRig wechselnde saisonale Gerichte & Mittagstisch!



Spargelgerichte zum Nachkochen Spargelgerichte zum Nachkochen

Mousse von griinem Spargel mit Friihlings- Eine Lasagne Form mit Klarsichtfolie auslegen
krautern, Spargel-Krabben-Salat, Brotchips und und die Spargelmasse hineingeben. Die Masse in
Speck der Form glattstreichen. Sobald die Masse aus-
gekunhlt (fest) geworden ist, in gewlnschte GroBe
Rezept fUr 4 Personen portionieren, anschlieBend mit Kr&utern ausgar-
nieren.

Spargelmousse:
300g grlnen Spargel Zutaten Spargel-Krabben-Salat:

00l Sohng 300 g Spargel (gegart)
6 Blatt Gelatine .
i . . . 100 g BUsumer Krabben
Frahlingskrauter (Kerboel, Schnittlauch, Petersilie) TEL  Schnittl h hnitt
Salz und Pfeffer ennliteneln (Eesenmivei)
4EL  Trauben Kerndl
Zubereitung: 2EL  Balsamico Essig (weil)

Den griinen Spargel waschen und das untere Drittel " Zwiebel

mit dem Sparschdler schdlen. In kochendem Salz-

wasser weich blanchieren. Den blanchierten Spar- Zubereitung:

gel in ca. 1 cm groRe Stlicke schneiden. Die Spar- Die Zwiebel in Wurfel schneiden und in einem
gelstiicke und 50 ml Sahne mit einem PuUrierstab fein Topf anschwitzen, mit dem Balsamico abldschen.
mixen. Die Gelatine in kaltem Wasser einweichen, Das Traubenkerndl dazugeben und kalt stellen.
die restlichen 150 ml Sahne aufschlagen. Das Spar- Dem Spargel die Spitzen abschneiden und den

gelpuree in einem Topf vorsichtig erwérmen und die
eingeweichte Gelatine darin auflésen. Mit Salz und
Pfeffer wlrzen und die geschlagene Sahne langsam
unterheben.

Rest in feine Scheiben schneiden. Krabben, Spar-
gel, Schnittlauch und die Zwiebel-Ol Mischung

in eine Schussel geben und mit Salz und Pfeffer
abschmecken.

Brotchips und Speck:

: 100 g Bacon in feine Wurfel schneiden und in
W E I GA N D I einer Pfanne mit etwas Ol knusprig braten.

Brot in dUnne Scheiben schneiden, anschlieBend

Blttelborn ausstechen und in Butter braten.
Darmstadter Straf3e 27

Hotel Adler
Frankfurter StraBe 11
64521 GroB-Gerau
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Wir haben ein gemeinsames Ziel: Die Lebensqualitat
fur die Bewohner in der Region Grof3-Gerau zu erhal-
ten und auszubauen. Unser Beitrag hierzu ist eine
moderne Energieversorgung, die bezahlbar, nachhal-
tig, umweltfreundlich und sicher ist. Wir engagieren
uns zudem in den Bereichen Kultur, Bildung und Sport
und fordern soziale Projekte, denn nur so kénnen wir
das Leben in unserer Region bereichern.

UWG - Partner der Region

Impressum
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Kreisausschuss des Kreises GroB-Gerau,
Fachdienst Kultur, Sport und Ehrenamt. ) .
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Miteinander 1S
einfach. ,

Wenn man einen
starken Partner hat,
der das kulturelle
Engagementin der
Region tatkraftig
unterstutzt.

kskgg.de/stiftung Spa rléasEe(ril-Stiftung
roR-Gerau

Weil's um mehr als Geld geht.





